STOLOCK

alino
CATERING

ehrlich - gesellig - mit Feuer gekocht

\ ) East European Crossover Kitchen

Geburtstage, Firmenfeiern oder Familienfeste

Wir kochen keine anonyme Massenware,
sondern ehrliche Klche, die Menschen an einen Tisch bringt.

Ostblocklatino
Clemens-August-Str. 3
49685 Emstek
044733270034
0176/55563945
info@ostblocklatino.com

www.ostblocklatino.com "'
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(Anderung oder Korrekturen behalten wir uns vor) 9 ‘
Stand: 10.01.2026 “Y&"2

,*

(a8

i

. (e N



) 1. Unsere Catering-Pakete
Unsere beliebtesten Kombinationen als sichere Grundlage
-fertig zusammengestellt

2. Buffet-Baukasten
Auswahl an Hauptgangen / Beilagen / Salaten / Dessert
-Buffet individuell zusammenstellen

3. Fingerfood & BBQ
als Erganzung oder als eigenstandiges Konzept

4. Extras & Rahmenbedingungen
Service, Lieferung, Ausstattung & wichtige Hinweise

Sie konnen ein Paket wahlen oder direkt individuell
zusammenstellen — wir beraten Sie gern.



. ‘WCATERING-PAKETE

@ j\ bewahrt - gesellig - ehrlich gekocht

b

Tiflis Festtafel

Georgisches Genussbuffet
Chkmeruli - Hahnchen | Knoblauch | Sahne | Koriander
Manti & Khinkali Mix-Teigtaschen | wurzige Fleischfullung | Dampfgegart
Kazan-Gemiuse -Schmorgemuse | Knoblauch | Zwiebeln | Krauter
Sakuska-Platte - Eingelegtes | Gerauchertes | Hausgemachtes
ab 24,60 € pro Person

Slavic Comfort Buffet
Ofen / Feuer / einfach Geil

Pelmeni - Auflauf - Pelmeni | Rahm | OfengemuUse | Rostzwiebeln
Kazan Kebab - Geschmorte Rippen | Zwiebeln | Paprika | Tomate
Reis - Langkornreis | Butter | Salz
Ostblocklatino Krautsalat - WeiBkraut | Paprika | Karotte | Chili
Fingerfood- Surprise- Platte - Chef’s Selection | Warm | Kalt
Brot & hausgemachte Dips

ab 28,90 € pro Person

GrofB3e Tafel

FUr besondere Anlasse
Lachsfilet im Ganzen | Kazan Schaschlik | Chakhokhbili
Kartoffelgratin | Buchweizen-Risotto A
Fischplatte | Sakuska-Platte
Die drei Konigliche Salate | Chef’s Surprise Salat
Brot & Dips
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ab 49,90 € pro P@rs?
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2¥BU FFET Baukasten

@ )mBuffet individuell zusammenstellen
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N SO FUNKTIONIERT ES

Schritt 1 - Hauptgerichte auswahlen
Wahlen Sie aus den Hauptgerichten lhre Favoriten.

Schritt 2 - Beilagen erganzen
Kombinieren Sie Sattigungs- und Gemdusebeilagen.

Schritt 3 - Vorspeisen & Salate
Runden Sie Ihr Buffet mit kalten oder warmen Vorspeisen ab.

Schritt 4 — Dessert auswahlen
Ein Dessert sorgt far einen runden Abschluss — im Glas oder als
Klassiker.

Schritt 5 - Feinabstimmung
Vegetarische Optionen, Besonderheiten oder Erganzungen
besprechen wir gemeinsam.

GUT ZU WISSEN

Alle Preise verstehen sich inkl. MwSt.
Mindestabnahme: 10 Personen @
Gerne beraten wir Sie auch personlich bei der Auswahl 4(
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ritt 1: Hauptgange

) -"L__If%sere Empfehlung: 2 Hauptgerichte

b

3 Hauptgerichte bei gréoBeren Gesellschaften

<
6‘_/" KAZAN & SCHMORGERICHTE

kraftig - herzhaft - ostblocktypisch
Buglama Geschmortes Fleisch | Zwiebeln | Tomaten | Paprika | Krautergewdurz

Basma —-Geschmortes Rinderfleisch | WeiBkohl | Kartoffel | Zwiebeln | Gewlrzmischung
Kazan Schaschlik -Geschmortes Schaschlikfleisch | Zwiebeln | GewUrzmischung
Bigos — Sauerkraut | Schmorfleisch | WeiBkohl | Zwiebeln | GewUlrzmischung
Kazan Kebab - geschmorte Schweinerippen | Zwiebeln | Paprika | Tomaten
8,50 € pro Person / je Hauptgericht

TEIGTASCHEN & OFENGERICHTE

sattigend - beliebt - gut kombinierbar
Manti -Teigtaschen | wlrzige Fleischfullung | Dampfgegart

Manti vegetarisch — Teigtaschen | Kartoffelfullung | Dampfgegart
Armenische Manti — Ofengebackene | wurzige Fleischfullung | Bruhenfond
Khinkali - saftige Teigtaschen | Fleischfullung | Knoblauch | Koriander
Gebratene Wareniki — Vegetarische Teigtaschen | Kartoffeln| Zwiebeln
Pelmeni-Auflauf - Pelmeni | MarktgemuUse | Zwiebeln | Schmand | Kase
7,90 € pro Person / je Hauptgericht

GEFLUGELKLASSIKER

zart - aromatisch - sehr gefragt
Chkmeruli - Hahnchen | Knoblauch | Sahne | Koriander

Chakhokhbili - Geschmortes Hahnchen | Tomatenragout | Zwiebeln | Knoblauch | Krauter
7,90 € pro Person / je Hauptgericht

HAUSGEMACHT & PFANNE

rustikal - vertraut - sattigend
Kotlety ~-Hausgemachte Hackballchen | Schwein/Rind | Zwiebeln | GewUrze | Saftig gebraten

Golubzi - WeiBkohl | Hackfleisch gem. | Zwiebeln | Tomaten Jus
Gefillte Paprika - Paprika | Buchweizen | Marktgemuse | Tomatensauce | Veggie
7,90 € pro Person / je Hauptgericht

FISCHGERICHTE

optional - hochwertig ;'
Lachsfilet im Ganzen - Lachsfilet | Himbeere Teriyaki Marinade | Ofengebacken
Lachspfanne - Lachsfilet | MarktgemUse | Tomaten-Sahne Sauce

9,90 € pro Person/ je Hauptﬁ,‘njﬁt

HINWEISE “*iy &

Kombinationen aus mehreren Kategorien sind moéglich.

-i
Fischgerichte empfehlen wir als Erganzung, nicht als alleinigen Hauptgang.'
Vegetarische Optionen jederzeit auf Anfrage moglich.




@

chritt 2: Beilagen

unsere Empfehlung: 1 sattigende Beilage
1 Gemuse- oder Pfannenbeilage

SATTIGUNG & GETREIDE

herzhaft - ostblocktypisch - gut kombinierbar
Reis
Buchweizen
Graupenrisotto
Buchweizen-Risotto
Couscous
+ 3,50 € pro Person / je Beilage

KARTOFFELN & OFEN

klassisch - beliebt - sattigend
Kartoffel-Pilz-Piiree

Kartoffelgratin
Glutkartoffeln
+ 3,90 € pro Person / je Beilage

GEMUSE & PFANNE

ausgleichend - aromatisch
Kazan-Gemiise — geschmort

Schmorkraut
Pilzpfanne
Ragout vom GemuUse
+ 3,90 € pro Person / je Beilage

HINWEISE

Beilagen werden passend zu den gewahlten Hauptgerichten empfohlen.
Saisonale Anpassungen maglich.
Salate & Vorspeisen finden Sie im nachsten Schritt.




e ‘%hl"ltt 3: Vorspeisen

& Salate

unsere Empfehlung: 1 Salat oder 1 Vorspeisenplatte
1 Salat und 1 Vorspeise bei gréBeren Gesellschaften

Die drei kdéniglichen Salate

als Set in Portionsglasern
Schuba - Rote Beete | Kartoffeln | Hering | Ei | Mayonnaise

Olivier - Kartoffeln | Erbsen | Ei | GewUrzgurke | Mayonnaise
Winegret —Rote Beete | Kartoffeln | Karotte | Kraut | Zwiebel | Krauter
+4,90 € pro Person Set

Weitere Salate & kalte Beilagen

Schopska-Salat - Tomaten | Gurken | Zwiebeln | Parika | Schafskase
Rotkohl-Kimchi - Hausfermentiert | Chili | Knoblauch | Ingwer
Funchosa-Salat — Glasnudeln | Hihnchen | Paprika | Karotte | Knoblauch | Sesam
Koreanischer Méhrensalat -Karotte | Knoblauch | Koriander | Chili | Essig
Ostblocklatino Krautsalat - Wei3kraut | Paprika | Karotte | Chili | Krautersud
Babuschkas Gartensalat — Gurken | Tomaten | Paprika | Zwiebeln | Schmand
Chef’s Surprise Salat — Tageskreation | Saisonale Zutaten | Hausgemachtes Dressing
+ 3,90 € pro Person / je Auswahl

VORSPEISEN & PLATTEN

zum Teilen - gesellig - ideal als Auftakt
Sakuska-Platte Eingelegtes | Gerauchertes | Hausgemachtes

Fischplatte - Saisonfisch | Gerducherte Spezialitaten | Marinaden
Fingerfood-Surprise-Platte — Chef’s Selection | Warme Happchen | Kalte Snacks
+ 4,90 € pro Person / je Plattg’

,--L'!
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HINWEISE
Die drei kéniglichen Salate werden immer als Set serviert. “.
Fingerfood-Platten eignen sich besonders fur Empfange & Firmenfeiern. («- 3

Saisonale Anpassungen vorbehalten.
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Sch ritt 4: Desserts

‘ Unsere Empfehlung: Desserts im Glas sind besonders beliebt.
j Bei groBeren Buffets eignet sich eine Kombination aus Dessert & Obst

DESSERTS IM GLAS

vorbereitet - beliebt - hochwertig
Ostblock-Tiramisu - gezuckerte Kondensmilch | Mohn | Kakao

GrieBpudding - Vanille | Saisonales Fruchtkompott
Quarkcreme - Honig | Nussmix | Frucht

+ 3,90 € pro Person / je Dessert

FRISCH & LEICHT

ideal als Erganzung oder fur gemischte Gruppen
Obstplatte —Frisch geschnitten | Saisonale Fruchte | Garnitur

+ 3,50 € pro Person

%» SUSSER ABSCHLUSS

klassisch - unkompliziert
Kuchen-Auswahl - Blechkuchen | Hausgemachte Torten | Wechselnde

Tagesauswahl + 4,90 € pro Person

HINWEISE

Desserts werden portionsweise serviert.
Saisonale Anpassungen maoglich.
Auch als Ergdnzung zu Catering-Paketen buchbar.




Schritt 5: Feinabstimmung

BESONDERE ANFORDERUNGEN / WUNSCHE

stimmen wir im persénlichen Gesprach ab

e vegetarische Optionen
e Suppen

e Allergien

¢ Kinderportionen

e organisatorische Details
e UVM.




3.Fingerfood

'® Unsere Empfehlung: als Empfang: 6-8 Sorten pro Pers.

als Hauptkonzept: 10-12 Sorten pro Pers.

HERZHAFT & WARM

Mini-Kotlety

FleischspieBe (warm serviert)
Gefillte Mini-Paprika

Kleine Krautrouladen
Kazan-Gemiise im Becher

TEIGTASCHEN
Khinkali

Manti (klassisch oder vegetarisch)
Ostblock Crunch Rolls (div. Fullung)
Gebratene Wareniki (div. Fallungen)
Mini-Tschebureki

OBLOCKLATINO KREATIONEN

Bao Pork Buns

Aladoschki Bites

Slavic Canapés

Funchosa-Happchen (Glasnudeln & Gemuse)

VEGETARISCHE OPTIONEN

Gemiise-Teigtaschen
Buchweizen-Crunch
Marinierte Pilze
Couscous-Gemiise-Becher

KALT & FRISCH

Sakuska im Glas

Koreanischer M6éhrensalat im Becher i
Rotkohl-Kimchi a'
Krautsalat Ostblocklatino \

®
HINWEISE & PREISE f"

Kombinationen aus mehreren Kategorien sind méglich und empfehlenswert. 0

6-7 Sorten  -16,90 € pro Person & 7 *
9-10 Sorten -19,90 € pro Person 'y "N
11-12 Sorten - 23,90 € pro Person N/

. (N \( 4 o™



3 BQ-Pakete

-ab 20 Personen-

BBQ KLASSISCH

chaschlik vom Schweinenacken
-& Hihnchensteaks und Bratwiirste
l\_'f. Bratkartoffeln
b&”e Kazan-Gemiise
J° Ostblocklatino Krautsalat
e Brot & hausgemachte Saucen
ab 34,90 € pro Person

BBQ OSTBLOCK

e Schaschlik vom Schweinenacken
e div. marinierte Steaks
¢ Kazan-Gemiise & Schmorkraut
e Buchweizen oder Kartoffel-Pilz-Pliree
e Sakuska-Platte
e Brot & Saucen
ab 36,90 € pro Person

BBQ PREMIUM

e Schaschlik (Schwein & Geflugel)

e marinierte Lammrippen

o div. Grillsteaks

o Gegrilltes Gemiise & Glutkartoffeln

o Kartoffelgratin oder Buchweizen-Risotto
e Auswahl an Salaten & Vorspeisen

e Brot, Dips & Saucen

ab 40,90 € pro Person

HINWEISE

Mindestmenge BBQ-Catering: 20 Personen
Grillen erfolgt live vor Ort (Holzkohle).
Strom & Platzbedarf werden vorab abgestimmt.
Aufbau & Abbau inklusive




BQ-Baukasten

\ il j.{ Unsere Empfehlung: 2 Grillgerichte pro Person
o GRILLOPTIONEN
\ _"o Schaschlik vom Schweinenacken

| » Schaschlik vom Gefliigel

e Marinierte Schweinesteaks

e Marinierte Gefliigelsteaks

e Marinierte Steakmischung

¢ Wiirstchen (klassisch oder wiirzig)

8,50 € pro Person / je Grilloption

PREMIUM GRILLOPTIONEN

¢ Rindersteaks
e Schaschlik vom Lamm
e Schaschlik vom Lachs
e Schaschlik aus Gambas
10,50€ pro Person / je Premium Grilloption

HINWEISE

Kombinationen aus mehreren Kategorien sind moglich.
Vegetarische Optionen jederzeit auf Anfrage méglich.
Mindestmenge BBQ-Catering: 20 Personen
Grillen erfolgt live vor Ort (Holzkohle).

Strom & Platzbedarf werden vorab abgestimmt.
Aufbau & Abbau inklusive




Beilagen

unsere Empfehlung: 1 sattigende Beilage
1 Gemuse- oder Pfannenbeilage

SATTIGUNG & GETREIDE
herzhaft - ostblocktypisch - gut kombinierbar
Reis
Buchweizen

Graupenrisotto
Buchweizen-Risotto
Couscous
+ 3,50 € pro Person / je Beilage

KARTOFFELN & OFEN

klassisch - beliebt - sattigend
Kartoffel-Pilz-Piiree

Kartoffelgratin
Glutkartoffeln
+ 3,90 € pro Person / je Beilage

GEMUSE & PFANNE

ausgleichend - aromatisch
Kazan-Gemiise — geschmort

Schmorkraut
Pilzpfanne
Ragout vom GemuUse
+ 3,90 € pro Person / je Beilage

HINWEISE

Beilagen werden passend zu den gewahlten Hauptgerichten empfohlen.
Saisonale Anpassungen maglich.
Salate & Vorspeisen finden Sie im nachsten Schritt.




orspeisen & Salate

unsere Empfehlung: 1 Salat oder 1 Vorspeisenplatte
1 Salat und 1 Vorspeise bei groBeren Gesellschaften

Die drei kéniglichen Salate

als Set in Portionsglasern
Schuba - Rote Beete | Kartoffeln | Hering | Ei | Mayonnaise

Olivier - Kartoffeln | Erbsen | Ei | GewUrzgurke | Mayonnaise
Winegret —Rote Beete | Kartoffeln | Karotte | Kraut | Zwiebel | Krauter
+4 90 € pro Person Set

Weitere Salate & kalte Beilagen
Schopska-Salat - Tomaten | Gurken | Zwiebeln | Parika | Schafskase
Rotkohl-Kimchi ~ Hausfermentiert.| Chili | Knoblauch.| Ingwer
Funchosa-Salat - Glasnudeln | Hdhnchen | Paprika | Karotte | Knoblauch | Sesam
Koreanischer Mohrensalat -Karotte | Knoblauch | Koriander | Chili | Essig
Ostblocklatino Krautsalat - WeiBBkraut | Paprika | Karotte | Chili | Krautersud
Babuschkas Gartensalat — Gurken | Tomaten | Paprika | Zwiebeln | Schmand
Chef’s Surprise Salat — Tageskreation | Saisonale Zutaten | Hausgemachtes Dressing

+ 3,90 € pro Person / je Auswahl

VORSPEISEN & PLATTEN

zum Teilen - gesellig - ideal als Auftakt
Sakuska-Platte Eingelegtes | Gerauchertes | Hausgemachtes

Fischplatte — Saisonfisch-|-Geraucherte Spezialitaten | Marinaden
Fingerfood-Surprise-Platte - Chef’s Selection | Warme Happchen | Kalte Snacks
+ 4,90 € pro Person / je Platte

HINWEISE 24

Die drei kéniglichen Salate werden immer als Set serviert. -
Fingerfood-Platten eignen sich besonders fur Empfange & Firmenfeiern.
Saisonale Anpassungen vorbehalten.
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>
xtras & Rahmenbedingungen

S Service - Lieferung - Ausstattung - Organisation

LIEFERUNG & ANFAHRT
Lieferpauschale
bis 10 km: 15€
10-25 km: 30€
25-50 km: 55€
ab 50 km: auf Anfrage

AUFBAU & ABHOLUNG
Standardaufbau Inklusive
Chafing Dish: je 5,50€
Abbau am Folgetag: nach Absprache & Aufpreis

SERVICEPERSONAL / LIVE COOKING

Empfehlung: bis 30 Personen 1-2 Servicekrafte
ab 30 Personen 2-4 Servicekrafte
Aufbau / Grillbetrieb / Abbau inklusive
Servicepersonal ab 4 Std méglich 35€ pro Stunde/ pro Person

Mietkoch (BBQ / Live Cooking) 55€ pro Stunde / pro Person

STROM / WASSER (nur bei vor-Ort-Catering)

live Cooking / live BBQ

Stromanschluss (230 V)
Stromanschluss (400 V /16A) fur Trailer
Wasseranschluss winschenswert (nicht zwingend)

ZAHLUNGEN / BUCHUNGEN

Das Angebot ist 14 Tage giiltig.

Mit schriftlicher Bestatigung gilt der Termin als verbindlich reserviert.
50 % Anzahlung bei Auftragsbestatigung

- fallig innerhalb von 5 Werktagen

50 % Restzahlung nach der Veranstaltung

- Zahlungsziel 7 Tage o0
Die Veranstaltung gilt erst nach Eingang der Anzahlung als fest gebucht. “ .\




= Mietservice

.

&*’?"“ FUr Veranstaltungen ohne eigene Ausstattung

e bieten wir ein vollstandiges Mietsystem an.

[y

GESCHIRR / BESTECK

e Suppenservice (Suppenteller & Loffel) 2,00 € pro Person
o Hauptgang-Service (gr. Hauptgangteller & Besteck (Messer + Gabel)) 2,50 € pro Person
e Dessert-Service (Dessertteller & Dessertbesteck) 2,00 € pro Person
o Kaffeeservice (Kaffeetasse, Unterteller & Teeloffel) 2,00 € pro Person
e Suppenterrine fur Buffet/Tisch 6,00 € pro Stuck
e Chaving Dish (mit 2 Brennpasten) 5,50 € pro Set

KAFFEE & TEE STATION

Aufbau & Grundausstattung inklusive

OSTBLOCKLATINO KAFFEE- & TEE-STATION

Wahlweise Filterkaffee-Station ODER Elektrischer Samowar
Tassen & Untertassen

Loffel

Zucker & Milch

Auf- und Abbau

Selbstbedienung

O O O O O O

49 € pauschal

Traditioneller Holz-Samowar — Teezeremonie
Echter Samowar mit Holzfeuer | Frisch gebriihter Schwarztee | Zucker & Zitrone | Tassen & Zubehoér

(Aufbau / Betrieb / Betreuung durch Ostblocklatino-Personal / Abbau)
69 € pauschal (exkl. Servicepersonal)
(nur buchbar mit Servicepersonal)

HINWEISE

Reinigung des Mietgeschirrs ist im Preis enthalten. A
Normale Gebrauchsspuren inbegriffen.
Starke Verschmutzungen oder Bruch werden separat berechnet. =
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